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Test Konzumni brambory z hypermarketu

Lepsi, nez jsme
cekali. Horsi, nez
bychom si prali

Pozitiva
Nechutnaly
~ Uplné Spatné.
Pri loupani jsme
nemuseli

| polovinu z nich
A vyhodit.
4 Negativa
Nahnilé, zelené,
naklicené
a porezané hlizy.
~ Newvzdy jsou

~ vsacku stejné
odrudy.

Hana Vecerkova
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ramborafri si pochvaluji, Ze letos-

ni tiroda byla velmi dobra. Bram-

bor se urodilo hodné a v dobré

kvalité. Pro¢ se tedy meésic po
sklizni objevuji v obchodech s vadami,
primeési cizich odriad a nékdy i neval-
nou chuti?

Dvé minus. Takové vysvédcenti vysta-
vil bramboram test MF DNES, do néjz
jsme zahrnuli dvanact vzorku pozd-
nich konzumnich brambor varného
typu B, které se prodavaji nejvice.

Vysledek je lepsi, neZ jsme po osob-
nich zkuSenostech s ndkupem brambor
v hypermarketech cekali. Ale také hor-
§i, nez slibovala letosni dobra troda.

Uplné bez vad byly jen dva vzorky,
vSechny ostatni vykazovaly - v mensi ¢i
vétsi mire - nékterou z vad definova-
nych ve vyhlasce. ,,Nebylo jich hodné,
ale viceméné se opakovaly stejné - me-
chanicky poskozené, nahnilé, zelené
a naklicené hlizy,“ rikd Iva Vrkocova
7z laboratore Bureau Veritas, kde bram-
bory posuzovali.

Za vady muze i Spatné skladovani
v obchodech

Nejhorsi v tomto sméru byly brambo-
ry znacky Fine Food z Makra - témér
40 procent hliz bylo zelenych a 29 pro-
cent naklicenych. ,,0d nas odesly
brambory v poradku,“ haji se Roman
Chroustovsky z firmy Euro Agras, kte-
ra je na trh dodala. ,,K zelenani a nakli-
¢eni hliz dochazi tehdy, kdyz nejsou
uskladnény v chladu a temnu. Pokud
nechate vypranou bramboru v teple
a na svétle, tak za tyden zezelena a za
¢trnact dni zacne klicit.“

Ze mohly byt vady zptisobeny $pat-
nym skladovanim, pfiznava i Makro.
»Pochybeni je skute¢né na nasi stra-
né, brambory jsme méli po patnacti
dnech odstranit z prodeje,“ fika mluv-
¢i retézce Makro Romana Nydrle.
,»Okamzité jsme zjednali napravu a veé-
fime, Ze se to uz nebude opakovat.“

Bramboram totiZ nesvédci nepretrzi-

Varné typy

Salatové. Maji pevnou, lo-
jovitou duzninu, nerozvare-
ji se. Vhodné k pripravé sa-
latt a jako pfiloha.

A

Prilohové. Maji polopev-
nou, stfedné moucnatou duz-
ninu. Vhodné jako pfiloha,
do gulasi, polévek i na kasi.

B

Na kase. Maji kyprou, sil-
né moucnatou duzninu,
ktera se rozvafi. Vhodné
pro pfipravu tést a kasi.

C

(%)

té osvétleni, kterému jsou v obchodech
vystaveny. Zelené a nakli¢ené hlizy mo-
hou byt az nebezpecné, stoupa v nich
totiZ obsah solaninu, ktery ve vétsim
mnoZzstvi Skodi zdravi.

Tretina vzorki méla dalsi zavaznou
vadu - nahnilé hlizy. Na druhou stranu
ani jedny brambory neobsahovaly tak-
zvané mechanické primeési v podobé ze-
miny, drobnych kaminkti nebo odpad-
lych klicki. Do obchodt se totiz dodava-
jiumyté a vytridéné. To ma ale i své ne-
vyhody - brambory jsou nachylnéjsi ke
kaZeni a mély by se rychle spotfebovat.

60 procent cizi odrudy

Prodavané brambory musi byt také od-
rudové jednotné. Je to dulezité, kazda
odruda se totiz vari rizné dlouho, a po-
kud se vam do hrnce dostane smeéska
odrud, muze se stat, Ze néktera brambo-
ra bude rozvarena a jina nedovarena.
Vyskyt hliz jiné odriidy nesmi podle vy-
hlasky prekrocit dvé procenta. Podle

brambor

sni v priméru
kazdy Cech
rocné.

b4 kg

Zdroj: Vyzkumny Ustav bramborarsky

potravinarské inspekce byva tento poza-
davek casto porusovan.

V testu ho nedodrZely dva vzorky.
Ukazaly to analyzy Vyzkumného tstavu
bramborarského v Havlickové Brodé.
Brambory z Lidlu, které mimochodem
chutnaly nejlépe ze vSech, obsahovaly
dokonce dvé tietiny hliz jiné nez dekla-
rované odrudy Marabel.

,Jedina mozZnost je, Ze se na stejném
poli vloni i predloni péstovaly brambo-
ry jiné odrudy. Dvakrat po sobé byla
velmi mirna zima, mohlo se tedy stat,
ze hlizy, které ztstaly v pudé, dostatec-
né nevymrzly a objevily se v nepatr-
ném mnozstvi vletosni sklizni,“ tlumo-
c¢ila vysvétleni dodavatele mluv¢i sité
Lidl Jitka Vrbova.

At uz se cizi odridy dostaly do jedno-
ho sacku jakkoliv, nic to neméni na
véci, ze inspekce povazuje prodej
»smeések“ za klamani spotrebitele
a udéluje za néj velmi citelné pokuty.

Odpadu méné, nez jsme cekali
Znate to, prinesete si z obchodu sacek
brambor a polovina z néj skonci
v kosi. Nechali jsme tedy v laboratori
zvazit mnozZstvi odpadu z loupani.

Brambory loupali tak, jak by to udé-
lala vétsina lidi doma - nakli¢ené a na-
hnilé ¢asti odstranili, zelenou vrstvu
slupek oloupali, i kdyZ by spravné
méli vyhodit celé hlizy.

Vysledek nebyl tak hrozny, jak jsme
¢ekali. Pohyboval se mezi deseti a osm-
nacti procenty.

Pozitivni je, Ze nas obchodnici nesi-
di. VSechny vzorky dodrzely hmot-
nost uvadénou na obalech.

Lépe chutnaly varené ve slupce
Urcité nedostatky tu byly, ale celkové to
nebyl Zadny velky prusvih. Tak charak-
terizovali chut varenych brambor od-
bornici, ktefi je hodnotili. Zajimavé je,
ze neékdy chutnaly lépe brambory vare-
né ve slupce nez ty, které jsme uvarili
oloupané. A nékdy to bylo naopak.

TFi zakladni otazky o bramborich

Jak je vybirat?

Typ brambor volte podle toho, co
chcete varit. Pokud se chystate na
bramborovy salat, sahnéte po bram-
borach varného typu A. Maji velmi
pevnou duzninu, ktera se nerozvari.
Dobré z nich budou i brambory ,,na
loupacku*, ale kdyz z nich pripravite
kasi, bude pripominat lepidlo.

Na kasi, stejné tak i na bramboraky
nebo bramborové placky, vyberte var-
ny typ C s vétsim mnoZstvim skrobu.
»Bécka“ jsou univerzalni, hodi se jako
priloha, do gulase, na peceni...

Pokud kupujete brambory na vahu,

vybirejte si hlizy stejné velikosti.

V kazdém pripadé se vyhnéte brambo-
ram zelenym, naklicenym nebo nahni-
lym. Pokud si je prinesete v sacku
dom1, hned je vyhodte.

-~ Jak je varit?

Nejlepsi chut maji brambory priprave-
né v pare. Pokud je varite ve vodé, ne-
davejte je do studené, nybrz do horké
vody. A nespéchejte na né. Varit by se
mély pomalu, tahlym varem za niZzsi
teploty.

Na pripravu kase je brambory tfeba
oloupat, jinak je lepsi varit je ve slup-

ce. Vsechny chutové latky ztstanou
uvnitr a nevylouhuji se do vody. Roz-
hodné zapomente na mikrovinku.
Brambory sice uvari rekordné rychle,
ale takeé je paradné vysusi.

Jak je skladovat?

Kupovat si brambory na uskladnéni
ma smysl jen tehdy, pokud mate tma-
vy a chladny sklep. Skladovaci podmin-
ky maji totiZ na kvalitu brambor zasad-
ni vliv. Pokud nejsou uchovavany pri
teploté kolem péti stupna Celsia,
90procentni vlhkosti a v temnoté, za-
¢nou rychle klicit a zelenat. (hve)

Porota

Jak hodnotite
testované
brambory?

Jana Dostalova,
Vysoka Skola
chemicko-
technologicka

V obchodech jsou nékdy brambory
mnohem horsi nez ty, které jsme dnes
hodnotili. Tady nebyly Zadné pfimo ne-
jedlé, i kdyZ na nékterych by si Clovék
asi nepochutnal. Pfijemné mé prekva-
pil uz vzhled syrovych brambor. Neby-
ly u nich vyraznéjsi vady.

JiFi Fried,
- ? manazer kvality sité
- obchodu Albert
G

Prekvapilo mé, ze nékteré brambory
chutnaly vyrazné haf, kdyZ byly vare-
né oloupané, nez kdyz byly uvareny
ve slupce. Pii Skrabani dochazi k uvol-
novani skrobu a cukru, a tim se ¢ast
téchto latek vylouhuje do vody, vyvari
se a chut se pak méni.

Ondrej Vykusa,
#> ¥~ lekior Skoly vareni

- 1 Chefparade

Sra

Az na dva vzorky, které se uvnitf roz-
sypaly a byly hodné moucnate, ale ji-
nak je bylo tézké rozkrojit, mi brambo-
ry chutnaly. Ur¢ité by se daly serviro-
vati v restauraci.

T_;T‘ Jiri Faltys,
| $éfkuchar

'm' \NNEEPR”
U nékterych brambor jsem mél pocit,
prestoze jesté neni zima, Ze uz stacily
namrznout. Asi dva vzorky byly na-
sladlé, coz je u brambor hodné Spat-
né. U dalSich dvou mi na jazyk padala
jakoby nahoftkla chut. A jeden vzorek
bych osobné zaradil k vamému typu A
nez k ,becku, které jsme testovali.

Petr Malik,
manazer kvality sité
Globus

-
.

Brambory byly velice chutné. Ty, které
mi nechutnaly, byly nasladlé, jako kdy-
by presly chladem. Nékteré bych zara-
dil do jiného vameého typu. V podstaté
mé tenhle test trochu ovlivnil, nasel
jsem tu dva velice chutné vzorky, kte-
ré bych u nas rad prodaval .

zdroj: www.AkcniCeny.cz
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Test Konzumni brambory

Nejlepsi chut mély
brambory z Lidlu, ale
dvé tretiny neodpovida-
ly deklarované odruadé.

Odrady brambor v testu

e Adéla

Vyslechténa v Cesku. Hlizy stfedné
velké se Zlutou slupkou a tmaveé zlu-
tou duzninou. Slabé az stiedné mouc-
naté, po uvareni netmavnou, dobra
chut. Varny typ B.

e Marabel

Vyslechténa v Némecku. Hlizy oval-
né, stredné velké, slupka hladka zluta,
duznina tmave Zluta, stfedné pevna,
slabé mouc¢nata. Dobra chut, po uva-
feni netmavne. Varny typ BA-B.

e Dali

Vyslechténa v Nizozemsku. Hlizy oval-
né, slupka zluta, duznina svétle zluta.
Po uvareni netmavne. Salatova odri-
da vhodna pro skladovani. Typ AB.

e Laura

Vyslechténa v Némecku. Hlizy dlouze
ovalné s ¢ervenou slupkou a syté Zlu-
tou pevnou, stiedné moucnatou duzni-
nou. Velmi aromaticka chut. Vhodna
na hranolky. Varny typ B.

e Krone

Vyslechténa v Némecku. Hlizy oval-
né se Zlutou slupkou i duzninou.
Vhodna na loupani. Vamy typ B.

e Agata

Vyslechténa v Nizozemsku. Hlizy oval-
né, slupka zluta, duznina svétle zluta,
pevna. Vamy typ BA.

e Mozart

Vyslechténa v Nizozemsku. Hlizy krat-
ce ovalné, slupka ¢ervena se Zlutymi
ocky, duznina sveétle Zluta. Jemna
chut. Varny typ BC.

e Tosca

Vlyslechténa v Rakousku. Hlizy oval-
né, slupka hladka zluta, duznina zluta.
Vhodna na skladovani. Varny typ BA.

Vady testovanych brambor

e Porezané hlizy

Pofezani se nelze uplné vyhnout, vzni-
ka pfi sklizni na poli. Zafezy by ale ne-
meély byt hlub&i nez 5 mm, jinak za¢ne
brambora okamzité chytat hnilobu.

@ Hniloba

Casté a velmi zavazné poskozeni. Na-
hnilou bramboru bychom neméli ani
vykrajovat, ale okamzité vyhodit,
mUzZe totiZ rychle nakazit i dalsi hlizy.
Vyhlaska toleruje 1 % nahnilych hliz.
e Zelené hlizy

Slaby nadech do zelena nemusi byt
jesté na zavadu, v silné zelenych
bramborach se vSak zvysi obsah cha-
coninu a solaninu, latek skodlivych
pro lidsky organismus. U citlivych je-
dincti mohou zpUsobit zaZivaci potize
nebo i zaludec¢ni kieCe. Zelena nesmi
pokryvat vice nez 1/8 povrchu.

e Naklicené hlizy

| v nich se zvy$uje obsah solaninu. Za
vadu jsou povazovany klicky delsi nez
3 milimetry.

e Strupovitost

Nesmi pokryvat vice nez 1/4 povrchu.

Tesco Ceska farma Bramko
odrida Krone odrida Dali odrida Agata

3 ) 5
* Kk Kk * k kK * %k kK
cenazaikg 18 KE cenaza1ikg 12,50 KE cenazaikg 12,50 Ké
vyrobce Brop Senozaty vyrobce Euro Agras Havl. Brod vyrobce Bramko CZ Semice
zemé puvodu CR zemé puvodu CR zemé puvodu CR
koupeno v Tesku koupeno v Bille koupeno v Intersparu
cena za baleni 54,90 KE/3kg cenazabaleni 24,90 Ké/2kg cena zabaleni 24,90 Ké/2 kg

Analyzy
Brambory jsou
odrtidové jednot-
né, pravost od-
rady nebyla tes-
tovana. Vyskyt
vad je pomémé 2
nizky — 3,8 pro- '
cent nahnilych
hliz (viz vady).

Degustace
Uvarfené brambory
jsou polopevné, stred-
né moucnaté, netmavnou, tenka slup-
ka se pfiloupani trha. Vlné je typicka
a chut dobra. Lépe chutnaji brambory
varené ve slupce nez oloupané.

V Cislech

Analyzy
Brambory jsou odri-
dové jednotné a
vSechny v baleni
odpovidaly dekla-
rované odridé.
Vyskyt vad je
pomeérné nizky

— mechanicky po-
Skozenych bylo
4,6 procenta hliz.

altonovEE)

Degustace
Uvarené brambory jsou polopevné,
stfedn& moucnaté, po uvareni tmav-
nou. Maji typickou bramborovou vini,
jejich chut je dobra, ale ponékud malo
vyrazna.

V Cislech

Analyzy

Brambory jsou odrG-
dové jednotné, pra-
vost odrudy ale ne-
byla testovana. Vy-
skytvad je nizky:
4,3 procenta hliz

je pofezanych.

Degustace 1
Brambory maji ten- |
kou ¢ervenou slup- =
ku, jsou stredné
moucnaté, netmav-
nou, ale rozpadaji se.

Vané slaba, chut nevyrazna, jakoby
sparena. Uvarené bez slupky chutnaji
Iépe. Velké rozdily v hodnoceni.

V cislech

Znamka za chut 2

Odpad z loupani 12%

Znamka 2a chut 2
Odpad z loupani 11 %

Znamka za chut 2

Odpad z loupani 14 %

Parmentine Agrico Brambory priloho-

odrida Agata z 4 odruda Adéla 2 E vé, odrida Marabel 2 5
) ) )

* %k Kk * Kk K * %k

cenazaikg 16 KE cenazaikg 10KEé cenazailkg 10 Ké

dodavatel Parmentine F. Ch. vyrobce Agrico Bohemia Tabor vyrobce Blanicka bramborarska

zemé puvodu Francie zemé plvodu CR zemé plvodu CR

koupeno v Kauflandu koupeno v Kauflandu koupeno v Lidlu

cena za baleni 39,90 K¢/2,5kg cenazabaleni 19,90 K&/2kg cena za baleni 19,90 K&/2 kg

Analyzy Analyzy Analyzy

Jsou odridové Brambory Vzorek neni odri-

jednotné, pravost
odrudy ale neby-
la testovana.
Vyskyt vad

neni vysoky

(3,8 procenta
zelenych hliz).

Degustace
Jsou to spis
brambory varného
typu C —na kasi. Maji

tendenci se rozvairit, jsou stfedné
moucnaté, Skrobnaté. Viné je typicka,
ale nevyrazna, chut jen priméma, pod-
statné lépe chutnaji brambory se slup-
kou nez oloupané.

jsou odradove
jednotné a od-
povidaji dekla-
rované odriidé.
Testovany vzo-
rek mél vice vad,
nez povoluje vy-
hlaska (5,7 pro-
cent pofezanych a
11,9 procent nahni-
lych hliz).

Degustace

Konzistence polomékka, stfedné mouc-
natd, nerozvafi se, netmavne, viné ty-
picka, ale slaba, chut primérma. Lépe
chutnaly brambory uvarené ve slupce.

doveé jednotny —
60 procent hliz
neodpovida odrud-
dé Marabel.
Spotrebitel je
uvadeén v omyl.
Vyskyt vad je
pomérneé nizky
(5,3 procent po-
fezanych hliz).

Degustace

Chutoveé nejlepsi ze vsech. Konzisten-
ce pevna, stfedné moucnata, nerozva-
fi se, netmavne, viiné vyrazna brambo-
rova, lépe chutnaly brambory varené
ve slupce.

V gislech V Cislech V gislech
Znamka za chut 3 Znamka za chut 2,8 Znamka za chut 1,7
Odpad z loupani 14% Odpad z loupani 14 % Odpad z loupani 15%

zdroj: www.AkcniCeny.cz
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]-5 znamka testu ﬂ vitéz testu Q vyhodny nakup 8 propadak * % K Kk Kk vyborny
LB 0.5 1 velmi dobry
* %k dobry
* % podprimeérny
* Spatny

Bramko Bramko Konz. brambory Protokol testu

odruda Mozart odrida Marabel z Vysociny (Dali) ® Testem proslo 12 vzorki brambor

) ) ) z hypermarkett.

* % %k Kk * %k Kk * Kk Kk ® Nakupovali jsme je 5. fijna, podle

cenaza1kg 12,50 K¢ cenaza1kg 10KEé cenazaikg 12,50 K¢ | tdajii na obalech by mély véechny

vyrobce Bramko CZ Semice vyrobce Bramko CZ Semice vyrobce Euro Agras Havl. Brod | pochazet zletosni sklizné.

zemé puvodu CR zemé plvodu CR zemé plvodu CR | ® V3echny nakoupené vzorky byly

koupeno v Intersparu  koupeno v Globusu koupeno v Albertu | oznaceny jako brambory konzumni

cena za baleni 24,90 Ké/2kg cenaza baleni 29,90 K¢/3kg cenazabaleni 24,90 Ké/2 kg | pozdni, varny typ B.

Analyzy
Brambory jsou odri- &
dové jednotné a od-
povidaji deklarova-  § &
né odriidé. Testova- G4 Frrss
ny vzorek nemél "
zadné vady.

Degustace
Konzistence je

po uvareni drobi-
va, na povrchu po-
lotuha, uvnitf rozva-
fend. VUné netypic- 2
ka, nasladla, chut nedob-

ra, s nahorklou pachuti. Trochu Iépe
chutnaji brambory varené bez slupky.
Znamka za chut je nejhorsi ze vSech.

Analyzy

Brambory jsou od-
radové jednotné a
odpovidaji deklaro-
vané odrtdé. Tes-
tovany vzorek ne-
mél zadné vady.

Degustace
Uvarené brambo-
ry jsou slabé az
stfedné moucna-
té, ale nerozvafi se
anetmavnou. Viné je
netypicka, nasladla, chut ne-

dobra, trochu ,zavani“ starobou. Chuto-
ve se prilis nelisi brambory varené ve
slupce a oloupané.

Analyzy
Brambory jsou
odrtdové jed-
notné a odpovi-
daji deklarova-
né odrudé. Vice
vad, nez je pri-
pustné (18,1 pro-
centa zelenych
hliz).

Degustace
Po uvareni polopev-

né, slabé moucnaté,

nerozvatfi se, netmavnou. Viné typic-
ka, chut dobra, s lehkou nahorklou pa-
chuti. Brambory varené ve slupce a
oloupané chutnaji stejné, v chuti neni
vyrazny rozdil.

V Cislech V Cislech V Cislech

Znamka za chut 3,7 Znamka za chut 3,5 Znamka za chut 1,9

Odpad z loupani 10 % Odpad z loupani 16 % Odpad z loupani 15 %

Agrico Tesco Fine food

odruda Tosca 2 8 odriida Laura 3 4 odruda Dali 4 5
) ) )

* % * * % K *

cenaza1ikg 8 KE cenazaikg 15KEé cenaza1kg 11 Ké

vyrobce Agrico Bohemia Tabor vyrobce Brop Senozaty vyrobce Euro Agras Havl. Brod

zemé puvodu CR zemé plivodu CR zemé plvodu CR

koupeno v Penny koupeno v Tesku koupeno v Makru

cena za baleni 39,90 K¢/5 kg cena za baleni 29,90Ké/2kg cena za baleni 17 Ké/1,5 kg

Analyzy Analyzy Analyzy -

Vzorek neni od- : Odridové jed- v Brambory

ridové jednotny «* notné, odpovi- == jsou odrido-

-7 procent hliz daji deklarova- | véjednotnéa

neodpovidé odri- né odrtdé. Vy- U odpovidaji de-

dé Tosca a spotre- skyt vad je vyso- M,%' klarované odri-

bitel je uvadén
vomyl. Mél vic vad,
nez povoluje vyhlas- =
ka (12,2 procentana-
hnilych a 12,7 pofe-
zanych hliz).

Degustace

Po uvareni konzistence polopevna, sla-
bé moucénata, nerozvafi se, netmavne.
Viné typickd, chut slusna. Brambory
varené ve slupce chutnaji Iépe nez va-
fené po oloupani.

ky (26,1 procenta
hliz je postizeno
hnilobou a 19 pro-
cent strupovitosti).

Degustace
Brambory s cerve-
nou slupkou jsou

po uvafeni polopev-
né, stfedné moucnaté, Spatné se lou-
pou, viné ani chut nejsou dobré. Vare-
né bez slupky chutnaji pfiserné, vare-
né ve slupce jsou podstatne lepsi.

deé. Vyskytvad

v testovaném ba-
leni byl extrém-
né vysoky (témeér
40 procent hliz je
zelenych a 29 pro-
cent nakli¢enych).

Degustace

Po uvareni jsou tyto brambory pevné,
stfedné moucnaté a tmavnou. Jejich
viné je typicka, nevyrazna. Lépe chut-
naji varené ve slupce nez oloupané.

V Cislech V Cislech V Cislech
Znamka za chut 2,8 Znamka za chut 3,5 Znamka za chut 2.7
Odpad z Iou_pénl' 1% Od_pad z Iou_péni 17 % Odpad y4 Ioupém’ 18 %

® Ve Vyzkumném tstavu bramborar-
ském v Havlickové Brodé zjistovali tak-
zvanou odrudovou jednotnost, u né-
kterych pak i odradovou pravost. To
znamena, ze proveérovali, zda jsou
vSechny hlizy v baleni stejné odrtdy.
U osmi vzorku, kde to bylo mozné,
overili také, zda deklarovana odruda
odpovida skutecnosti.

@® V laboratori Bureau Veritas Czech
Republic posuzovali vyskyt vad defi-
novanych Vyhlaskou Ministerstva ze-
médélstvi ¢. 291/2010Sb. Proveérili

i hmotnost vzork a to, kolik odpadu
zustane po oloupani brambor pri pii-
praveé k vareni.

® Sesticlenna porota pak hodnotila
Skolnimi znamkami od jednicky do
pétky vzhled, konzistenci, viini a chut
varenych brambor, a to po uvareni ve
slupce i u varenych po oloupani.

® Porota pracovala ve sloZeni:

Jana Dostalova, VSCHT Praha;

Jiri Faltys, séfkuchar;

Jiri Fried, manazer kvality sité
obchodu Albert;

Petr Malik, manazer kvality

ovoce a zeleniny sité Globus;

Lenka Vichnarova, redaktorka

MF DNES

Ondrej Vykusa, séfkuchar a lektor
Skoly vareni Chefparade.

Znamku testu tvori:

35 % vady brambor (pokud ziskal
vzorek v tomto zasadnim para-
metru znamku 5, mize byt cel-
kova znamka testu maximalné
o pul bodu lepsi).

smyslové hodnoceni chuti,
v(iné a konzistence porotou
odbornikl

15 % odridova jednotnost

15% odpad po loupani

Znamka se vztahuje jen k testovanym
vzorkiim. Foto: Lukas$ Prochazka, Mafra

35%

Co musi byt na obale

Kromé obvyklych tdaj:

@ skupina (konzumni rané, konzumni
pozdni) a odriida

@ pii dovozu zemé plivodu

@ u pozdnich brambor varny typ (A, B
nebo C), ktery vychazi z vlastnosti od-
rid a urcuje, k éemu se v kuchyni hodi
e u ranych barva duzniny, tvar hliz
a popfipadé oznaceni ,drobné*

zdroj: www.AkcniCeny.cz



