Zpravy z cirkve
Poselstvi papeze Benedikta XVI. k XXVIEt@¥mu dni mladeze

»Radujte se stale v Panu!” (Flp 4,

Drazi mladi, jsem rad, Ze dilezitosti 27. S¥tového dne mladezee mohu na vas znovu obré
V mém srdci astava ziva vzpominka naase setkani v Madridu vloni v srpnu. Byla to miduna
chvile milosti, @i niz Pan pozehnal vSem mladym,iktieyli piitomni a f#isli z celého s#ta. Vzca-
vam Bohu diky za vSechny plody, jejichz zrodeht dnech zfisobil a které se v budoucnosti §i
rozmnozi ve prosfch mladych i pro spotenstvi, k nimz pat. Nyni se jiz zarfujeme na HSti
setkani v Riu de Janeiro v roce 2013, jehoz témdiedou slova ,Jéte a ziskejte zadedniky
vSechny narody* (Mt 28, 19). Jako téma letoSnih&@¥ho dne mladezjsme si vybrali povzu-
zeni z Listu svatého apostola Pavla k Filipan ,Radujte se stale v Panu“ (4, 4). Radost jezi
ustednim prvkem feg’anské zkuSenosti. 1éhem S¥tovych dni mladeze prozivame zkuSer
intenzivni radosti, ze spdlenstvi, z tohpze jsme keg'any, radosti z viry. Je to jedna z charals-
tik téchto setkani. Vidime jeji velkoutifaZlivou silu a ve sité¢ ¢asto poznamenaném smutker
neklidem je dlezitym swdectvim o krdse aéwohodnosti kex'anské viry.

Cely text poselstvi je http://tisk.cirkev.cz

Zpravy a oznameni
Vysledky akce Misijni kofa 3
Pri této ilezitosti se vybralo 5530K¢ vénovanych na projekty Papezskych misijniéhv CR. Pan
Bih zapla& vSem daném, pekdim i organizatokm... BlizSi informace na nashce farniho kostel

Schizka farni rady
Dalsi sclizka farni rady se, da-li Pan, usktrtev Gtery, 3. 4. od 100 na fée.

Obrrad myti nohou
| letos se, da-li Pan, 12 muz nékolika farnosti zéastni starobylého édu myti nohou ip mSi sv. ne
Zelenyctvrtek. Prosim posledni zajemcedast na otadu, aby sefihlasili u pana kostelnikMaresSe.

Adorace na Bilou sobotu

Na Bilou sobotu 7. 4. bude moZn&hlem dne navstivite farnim kostele Bozi hrob a adorovat
umuieného Spasitele. Prosim, aby se zajemci zapshditima, ktera je kdispozici \ kostele. Kostel
by nenél zistat ani na chvili prazdny.

Kvétinova vyzdoba
Predem chci pogkovat vSem, kdo i letos finéné prispsji na kwtinovou vyzdobu naSich koste
o Velikonanich svatcich, f@devsim pak na hortenzie u Boziho hrobu.

Velikonai vigilie — prosba o pochopeni

Velikonoéni svicky — symboly vzkiSeného Krista — budawzdany ped olfady. UMdomme si, Z¢
pro naphéni symbolu neni rozhodujici tvar svice. J&qm treba gihlédnout i | praktické strance
véci (nesmi dojit k pokapani kobéra podlahy...).

Koncert 7ak a witelii ZUSJJIR 3
Na Bozi Hod fipada 197. vyréi smrti Jakuba Jana Ryby (8. 4. 1815jp8&meneho koncert ZUS
J. J. Ryby v ne#li 15.4 od 16,00 ve farnim kostele Starém Rozmitéle, na ktery stdé&zveme

Koncert skupiny SPIRITUAL KVINTET v sobotu 12trkevod 19,30 hod. kostele ve Starém RoZmi
Program pro RoZmitél speciélsestavil Dr. Tichota wedouci skupiny. Zazni fifez nejznargsich
skladeb této legendarni kapely, ktera jiz vice B@det pati na Spéku nasi folkové scény. Uvc
bude paitit doktoru L. Vendlovj profesoru prazské konzervegpktery v premite predstavi vlastni
variace a improvizace skladeb Spiritual kvintetu waghannim provedenVstupenky je mozno
zakoupit v RoZmitale p.iT na &chto mistechKulturni klub, tel.: 318 665 339, Infocentrum Rci-
tal, tel.: 318 660 008, Drogerie pani Pazdernikotdd,; 318 66%20. objednavky on-line
www.pribram.cz/vstupenkysrdené zve pdadatel: Agentura ANDANTE www.hudbapribrarr

Pro vnitni potebu vydava&kimskokatolicka farnost Stary RoZmital, Rybova 12 28 RoZmital pod ®emsinern
7 318 665 182 Uzavka piistihocisla je ve dedu 18. 42012. Redakce: P. Jan Kunik, lvana Hoye
Zpravodaj a jiné informace najdete i na internetbvgtrankachawww.localizations.cz/rozmita

FARNI ZPRAVODA]

Rimskokatolické farnosti Stary RoZmital

Cislo 5 Roé&nik IX 1. dubna 2012

Redakcni rada Farniho zpravodaje
preje vSem farnikiim
hojnost BoZiho poZehnani
nejen o Svatém tydnu a Velikonocich. ..
Pan Vam doprej radost a pokoj z Krista,
ktery vstal z mrtvych!



Neménil svét zabijenim
Neznenil svét zabijenim,
ale tim, Ze se sdm
nechal pibit na Kiz...

Jezi&v potupny konec ® znamenat definitivni Wizstvi nenavisti a smrti nad laskou a zZivotem. Ale
nestalo se tak! Na Golgobyl sice vztgen Kiz, na kterém visi mrtvy muz, ale tento muz byln&m
Bozim"“. O Velikonocich prozivame tragickou udajestine&gného muze, ktery zénil svét nikoliv tim, ze
zabijel druhé, ale tim, Zze se sam nechal z#ibiti;m na Kiz. Tentoclovek, ktery svym vralim odpousti,
kdyz ho zabijeji, je Synem Bozim, ktery ,n#lpa tom, Ze je rovny Bohu, ale sam seberskl,zvzal na
sebe firozenost sluzebnika... poniZil se a byl poslusni sxarti, a to k smrti neiki“ (Flp 2,7-8).

Kristus umira naizi.

Z lasky k nam!

Bolestné umeeni JeziSeiedstavuje vrchol zjeveni lasky Bozi ke kazdémus jBih tak miloval
swt, Zze dal svého jednorozeného Syna, aby zadnyy kdbo Wi, nezahynul, ale #h Zivot véény”
(Jan 3,16). Z lasky k nam Kristus umira ek

B&hem dvou tisicileti se zastupy nfua zen nechavalyipahnout timto tajemstvim a nasledovaly
jej, aby jako on a s jeho pomoci dalyigviastni zivot jako dar ostatnim. Mnozi z nich naistava-

ji neznami. | v této dabje mnoho lidi, kté& v tichu svého kazdodenniho Zivota spojuji sv@aerif

s Kristovym a stavaji se apostoly pravé obnovy!

Budeme Zit s Kristem

Bratfi a sestry! Na Golgeétse tyi kiiz, ale pohled naSi viry ik rozltesku nového dne. Zakousi-
me jiz radost a #aVelikonoc. ,Jestlize jsme vSak s Kristem i@, jsme eswdceni, Ze spolu s
nim také budeme ZitR{m 6,8). S touto jistotou poktajme na naSi cest

Vam vSem radostné Velikonoce
ve s\tle vzkiSeného Panal
Zpracovano podle promluvy papeze Benedikta XVI1dnd. 2009

K¥iz a hrob nemaji posledni slovo

JBoze, pra...?!" Kolikrat uz jsme slySeli nebiekli tato slova? Kolikrat jsme &h pocit, Ze nic nema
cenu, Ze jsme bezmocnid zlu ¢i utrpeni, Ze fes veSkerou snahu nébeme pomociém, na kterych
nam zalezi, Ze nam nikdo nerozumi... A nemuselo deajeo velké &kosti nebo &aké nesisti,
vzdyt nékdy sta&i krivy pohled, necitlivé slovo, malo nadSe e 3

ni pro to, co se nam zdaldzité, abychom #i pocit, Zze se
vSechno hrouti, Ze o nas nikdo nestoji, ani lidéBah...
Boze, pr@? | v Bibli se tato otazka n#dka vyskytuje, i
muZové a zeny, kit zakusili velké boziginy ve svém [
Zivoté, znaji chvile prazdnoty, kdy n& doléha tiha Zivota
a Boziho mieni, tiha toho, ze B, k nmuz volaji o po-
moc, neodpovida.

Boze, pré? Jak radi bychom & odpowd na tuto otazku,
jak bychom si mnohokratali, abychom se taktaibec ptéat
nemuseli? Misto toho vSak mamieg sebou JeziSe — toho
ktery wednikim postupit odhaloval st jedineiny vztah k &
Otci — jak umira potupnou smrti Zloce na kizi a ve smr-
telném zapase vola: ,Bozeumn Boze ndj, proc jsi me
opustil?* Asi nikdy nepronikneme do tajemstvi tahots®
zvolani, které nazraje, ze v JeziSi Bh sam vstoupil do &
hrazy zkuSenosti naprosté bezajed opustnosti a zbyte&
nosti vdeho.

,Boze mij, BoZe niij, pro¢ jsi mé opustil?“ Bih neodstra-
nil tuto otazku, budou chvile, kdy s ni budeme &kdn- ;
frontovani a nenajdeme Zadnou hotovou odgov kront

velikonoiniho poselstvi, Zetkz a hrob nemaji posledni slovo, Ze ten, kteryaie vzal 4d clove-
ka se vS§im vSudycetns totalni opustnosti Bohem i lidmi, nelistal v moci smrti, Ze ho i vzki-
sill Ano, velikon@ni udélosti nas nafuliji davérou, Ze Bih, i kdyZ nejedn& podle naSichegstav,
nemki k lidskému pre! To je i pro n& osobr ve sluzl¥ vojenského kaplana, kde s& ngkdy silng
dotykaji hiizy lidské zloby a nenavisti, zdroj sily a &

P. Jan Pacner, kaplan Vojenské akademie VySkov

Velikonoéni Aleluja

Vyraz aleluja pochazi ze starého hebrejského vytedalljah, ktery znamena — oslavujte Pana,
chvalte Pana. Tento vyraz obsahuje i kratSi poddbziho jména (yh, ,jah“). Latinska podoba
tohoto terminu zni alleluia. Z ni pak vznikla podébska aleluja.

Tento vyraz se viznych obminach vyskytuje primagnve starozakonnich Zalmech. Naslk&ge
pfevzala i novozakonnirks'anska cirkev.

V katolické cirkvi je vyraz aleluja charakteristickpiedevSim pro velikonmi dobu. Proto se
v postnim pedvelikon@nim obdobi nepouzivaibec, aby pak v pIné sile mohl slavn@stzaznit na
vigilii o Bilé sobo¥, kdy cirkev chvali Boha za vidEeni Krista.

Jiz dva tisice let jsou Velikonoce fminim svatkem cirkevniho roku. Celych 50 dni poiRéelo-
cich a kazdou netl v roce slavi keg'ané vzkiSeni JeziSe Krista a raduji se z toho, Ze skrké-vz
Seni mame podil na nagheém Zivot Krista i my. Vyrazem této radosti jsou rozmanjié&vg Aleluja. ..

Zpivejme Aleluja, i kdyzZ jsme plni starosti

+Zpivejme Aleluja zde na zemi,
kde jsme je&tplni starosti,
abychom je jednou mohli zpivat
Jfam“ v jistots...

Ant. §
6. . =
H Lle-li-ia,

http://velikonoce.vira.cz

Zpivejme Aleluja dnes ne proto,
abychom se radovali z klidu,
ale abychom nasli v trapenkdhu.

Tak jako zpivali poutnici:

JZpivej, ale kr&ej dal!

Zpévem seds v nouzi,

nebu’ rozmrzely!

Zpivej a kr&ej dal'* (Sv. Augustin)
Haleluja! Spaseni, slava i moc
pati naSemu Bohu! (Zj 19,1)

Oficialni program Benedikta XVI. ve Svatém tydnu

Kvétnd neckle, 1. dubna 2012

9.30 MSe sv. na Svatopetrském ngsti — Zehnani ratolesti, procesi a mSe svata
Zeleny ¢étvrtek, 5. dubna 2012

9.30 Bazilika sv. Petra — mSe sv. s Zehnanimiolej

17.3Q Lateranské bazilika — m3e sv. Katiku velikon@niho tridua — ppominka ustanoveni vere Pag
Velky patek, 6. dubna 2012

17.0Q Bazilika sv. Petra — bohosluzba — Utrpeni®an

21.15 Kfizova cesta vimském Koloseu

Bil4 sobota, 7. dubna 2012

21.00Q Bazilika sv. Petra, mSe svata, vigilie

Velikonoéni necgle, 8. dubna 2012

10.15 Svatopetrské natsti — mSe svata

12.0Q Prostedni lodZie Baziliky sv. Petra — pozehnani ,,UrbOebi*



VELIKONOCNI PRILOHA

Zmrtvychvstani, Paolo Veronese, 15

Svaty tyden — cesta s Kristem

Kdo nme néasleduje, nebude chodit
v temnot, ale bude mit silo Zivota.
(Jan 8,12)

Velikonoce nejsou svatkem jako ty ostatni: je tedtek svatl”, ,slavnost slavnosti“. (KKC 1169).
Slavenim velikonéniho tajemstvi seies’ané spojuji v divérném spoléenstvi s Kristem a vydavaji
se s nim cestouiZe ke vzkiSeni a k Zivotu s Bohem.

KVETNA NEDELE

Oslava Svatého tydne&aé na K¥tnou nedli pravodem, ktery symbolicky naztaje, Ze nasledu-
jeme Pana na jeho cesttrpeni a Sastnime se jehorize, abychom dostali také podil na jehoiizk
Seni a na jeho Zivét Tuto mySlenku vyzdvihuje zvlaStehnaci modlitba nad ratolestmi: ,,... po-
Zehnej také nasy @ radosti jdeme za svym Kralem Kristem.“&ha nedle spojuje Kristv kralov-
sky triumf a oslavu jeho utrpeni vjedno. Oboji gevelikon@nim tajemstvi vzajenépropojeno...

ZELENY CTVRTEK

Tématem veerni liturgie jsou d¥ udalosti: JeziSova vere, i niz ustanovuje tajemstvi eucharistie
a myje apostdim nohy; JeziSova modlitba v Getsemanské za&hagdho zajeti... Kristus nas posi-
luje svym Elem a svou laskou. V této sile se pakzeme vydavat na cestu do zaslibené&zédva
cestu, ktera vede ifps pous utrpeni a smrti, ale téz skrze branuivzéni. Cilem této cesty je ,ze-

me*, ze které nebudeme vyhnani, totiz ,nové nebewarmeng” nebeského kralovstvi.

VELKY PATEK

Podle prastaré tradice se dnes neslavi euchaéstigit, ale olfady na pamatku utrpeni Ramy

maji & ¢asti: Bohosluzbu slova (ve které &eu pasije) zakafenou gimluvami za cely sit; ucti-

vani Kize; gijimani.

Velky patek je postnim dnem — postem od masa a ujjidle.

- Tento den jefipominkou dne smrti JeziSe Krista, kdy se konatgsamdsouzeni, jeho poprava i
pohreb.

- v Bibli se udalosti popisuji ve vSettytrech evangeliich.

- Tento den se tattast evangeliéte (zpiva) v tzv. paSiich. (Z toho pak vznikly tpasSijové hry,
pii nichZ se tyto udalosti ketly, ale hraly)

- Velky patek je vzpominkou na tikovani, a proto je prozivan jako den postu ve @rdmmut-
ku, ticha a rozjimani

- Podle evangelii odpoledne ¢ hodiny zeniiel JeziS nai#zi. Proto se fblizné v tentocas
vétici schéazeji k zvlaStni bohosluZzb neni to Bzna mSe, otvira se smysl utrpeni a smrti Krista
pii ¢teni Bible, gipomina se pokleknutimied KiZzem, gednasi se modlitby za velké bolesti ce-
Iého swta (rozdleni, valky, Spatné vztahy, nejednotaXani...)

- na Velky patek je vyzdoba kostela chuda, zadrifiry, Zadné svice na oliapisre se zpivaji
bez doprovodu varhan a zvonygdinl

- v mnohych kostelech se koné tento dergjp§boznost KZové cesty

- Bible vypravi, Ze v mome#tleziSovy smrti se roztrhla opona, kterd v jerumalk€m chram
délila velesvatyni od ostatnich prostor. Tim Pismanauje, Ze JeZiSovou smrti se afela ces-
ta k nej¥tSimu pokladu — k samotnému Bohu. Lidova tradide fmrekud opravila a vypravi
0 otevirani poklail ve skalach.

Proklet je kazdy, kdo visi naeg (srov. Gal 3,13). Jedi§ spasnyin spaiva v tom, Zze vSechen

nasledek fichu dopadl na ¢, misto na nas. Vzal naSe prokleti na sebe. #& frotrpsl to, co

zpisobuje kich — ztratu Boha. Toto nejtsi utrpeni vytrpl az do dna. ,BozZe fy, Boze nij* —

zvolal na Kizi — ,proc jsi me opustil?” (Mt 27,6).

BILA SOBOTA
Bild sobota je tzv. aliturgickym dnem, nebse dnes zasadmeslavi mSe svatd a dalSi svatosti,
krom¢ pomazani nemocnych a svatosti igmi. Bila sobota jeiflezitosti prozZit u Kristova hrobu



skute&nost smrti, beznage a prazdnoty. Tedy vSeho tohatem bychom byli diky tichu uzneéni,
nebyt JeziSova \dtstvi, slaveného o velikonoi noci. Dle starodavného zvyku, vychazejiciho ze
zidovského (resp. orientalniho) @@ni ¢asu, zdina novy den jiz po zapadu slunceegesiého
dne). Oslava vyzrimych svatk a udalosti tak zdnala jiz v gedveer pislusného svatku — tzv.
vigilie. Oslava vzkiSeni tak tedy zdna (dle naSeho @@ani) ve&er na Bilou sobotu, anebo v noci.

(Stejre jako napiklad o Vanocich, kdy je hlavnim svatkem 25. 1Xlaei ,Stdry veser” jiz veser 24.12)

VELIKONO CNi NOC

Velikonoeni vigilie je oslavou svaté noci, kdy Pan vstal guych, kdy rozlomil pouta smrti a jako
vitéz vystoupil z hrobu, aby i nam oteV cestu k zivotu. Oslava Veliké noci vyfage mnohymi
symboly a texty tento velikorai ,piechod” (pesach) ze zajeti utrpeni a smrti do Zigetzbody a
plnosti. O celém velikonmim tajemstvi, vsazeném do planu spasy, vyprakowelyrickou basni
velikonoini chvalozgv Exsultet. V mistrné zkratce vidi vidKeni v souvislosti se Starym zédkonem i
se Zivotem satasného keg’ana.

Velikonoéni chvalozpsv — Exsultet:

Zajasejte jiz, zastupy adld v nebi!

Zaskwjte se v slay, bozska tajemstvi!

K vitézstvi tak mocného Kréle zazni polnice &stuj spasu!

Raduj se i ty, ze# zalita tak oslnivou Zéa tonouci v jasu&ného Kréle,
ohled, jak na celém s¥¢ rychle zmizely temnoty!

Raduj se i ty, matko Cirkvi, zkraSlena leskem &dngho sitla!

A v mohutném zgvu lidu & tento svaty dm Bozi zni ozénou té radosti!

Vzharu srdce. Mame je u Pana.
zdavejme diky Bohu, naSemu Otci. Jeiistdjné a spravedlivé.

Vpravds je distojné a spravedlivé, abychom neviditelného Boha,
vSemohouciho Otce i jeho jednorozeného Syna,

naseho Pana JeZiSe Krista oslavovali radostnywenp

celou vroucnosti srdce i ducha.

Neba’ Kristus za nas splatilk¢nému Otci dluh Adariv

a svou krvi z lasky prolitou zrusil dluzni Gpis déto Hichu.

Dnes je slavnost veliké noci, kdy se zabiji onavypBeranek,

jehoz krev posicuje veeje wricich.

To je ta noc, ve které jsi, Boze, naSe praotceelovy dti, kdysi vyvedl z Egypta;
Rudym mdem jsi je pak pevedl suchou nohou.

To je tedy ta noc, kdy jas osInivého sloupu zabeminotu kichu.

To je ta noc, kter4 dnes na celénit§wzdaluje ¥fici v Krista

od nepravosti $¥a a od tmy Fchu, vraci k milosti, sdruzuje ve svaté sgelestvi.
To je ta noc, v niz Kristus pouta smrti rozlomjb&o vi€z vystoupil z hrobu.

Nic by ndm neprosiio, Ze jsme se narodili,

kdybychom nebyli vykoupeni.

O, jak obdivuhod# se sklani k nam tva otcovska dobrota!

Jak nedocenitelny to projev tvé lasky:

Syna jsi vydal, abys vykoupil sluzebnika!

Vpravd nezbytny byl kich Adamiv, ktery Kristus zahladil svou smrti.

O ¥astna vina, pro kterouigel Vykupitel tak vzneSeny a veliky!

O vskutku blazena noc, ta jedinadanznatéas i hodinu, kdy Kristus vstaliiSe zentelych!

To je ta noc, o které bylo psano: ,Noc jako demoggasni®
a ,Noc je mym s¥tlem ve vSech mych radostech®.
A tak pos¥cena tato noc zahanifibhy, smyva viny,
hiiSnikim vraci nevinnost a zarmoucenym radost;
zahani nenavist, vytvigjednotu srdci a pokaje zlé moci.

V této milostiplné noci, fijmi tedy, Ote svaty,
tento chvalozgv jako ve&erni olt, kterou ti finasSi gesvaté cirkev,
kdyz rukama svych sluZebriilslavre obétuje tuto svici ze &eliho vosku.

Jiz jsme slySeli chvalozp na tuto svici, kterou ke cti BoZi rozsvitil plammd ohéi.
Ackoli se jeji plamen #li a rozdavé stlo, prece ho neubyva.
Napaji se totiz tajicim voskem, ktery pro tuto veag svici pipravila pilna ela.

O vpravd blahodarna noc, ktera spojila zemi s neb#oyska s Bohem.
Prosimed tedy, BozZe, tatato svice, ke cti tvého jména pésena,

stale sviti neslabnoucim jasem, aby rozehnala tenéto noci.

Prijmi ji jako libeznou wini a dej, aby Zdla jako sw¥tla na nebi.

Plamen jeji & spati jitini Vladce s¥tla.

Onen totiz Vladce s¥la, ktery nezna zapadu.

Ten, ktery se vrétil #iSe zertelych a jast zazdil lidskému rodu:

tvj Syn, Jezis Kristus, ktery s tebou Zije a krahae&ky veéki. Amen.

Kiestni olrady

Podstatnym prvkem liturgie velikotioi noci je Kestni slavnost. Tajemstviitlh vyvéra gimo

z velikonani udalosti. Skrze & mame @ast na Kristov utrpeni, smrti a vzkSeni. Proto seirpd-
nostré slavi a obnovuje prévo Velikonocich. Kest viectingé znamena porfovat. Kiest v Krista
JeziSe znamend osobni, pevné spojeni s JeziSewmalazani osobniho pouta s JeziSem a s cirkvi,
které proclovéka znamend zachranu,&pé vysvobozeni z neodvratné moci zlaitgn jsme s nim
byli pohtbeni ve smrt, abychom — jako Kristus — byli ¥8eni z mrtvych slavnou moci svého Otce
a vstoupili tak na cestu nového Zzivota“ (sre¥m 6,4).

VELIKONO CNi NEDELE

Kristus vstal z mrtvych za svitani ,prvniho dneyariu®, neboli ,prvniho dne po solitt(ktera byla
podle Zidovského kalentiposlednim dnem tydne). Svym zmrtvychvstanim dioB&Zi stvaitel-
ské a vykupitelské dilo. Proto séek’ané v tento den Zali pravidel® schazet k eucharistickému
Jamani chleba“ a tento den nazvali ,dnem EaKazda nedle v roce je tedy ,oslavou Velikonoc*
— zpitomnenim Kristova vykupitelskéh@inu, ze kterého izemecerpat posilu pro nasi viastni
cestu zmrtvychvstani.

VELIKONO CNi DOBA

Slaveni Velikonoc pokraije dalSich padesat dni az do #ledSeslani Ducha svatého, jakozto jeden
svaténi den, jako ,velky den P&h Milost Velikonoc se neomezuje na jediny den.ickejasny
paprsek nezapada, ale vzdycky fgpmaven osvitit toho, kdo po¥m touZzi... Tento svatek nas pro-
vazi €zkostmi, na 87 ve s¥té narazime; a Bh nam nabizi radost ze spaseni, ktera z tohotkisvat
vyzauje. (podle sv. Atanase)

Neboijte se!
Moc Kristova Kize a vzkiSeni je ¥tSi nez veSkeré zlo,
z réhoz byc¢lovék mohl a musel mit strach.
Nebojte se toho, co jste sami vyiilip
nebojte se ani vieho, ¢mvek vyrobil
acim je den ode dne vice ohrozovan!
A kone&ing, nebojte se sami sebe!
Kristus po svém zmrtvychvstardkl
apostohm a Zzenam: ,Nebojte se!”.
Tato slova patbujeme
na sklonku druhého tisicileti mozna vice,
nez kdy jindy.

Jan Pavel Il.

Jit ve stopach JeziSovych je naSim povolanim.
Je to jedina cesta, ktera vede skrze smrt k zivotu.

Joachim kardinal Meisnee knihy Velikonoce — soubatznych text



Velikonoéni mazanec — recepty krok za krokem

Mazanec odedavna patk Velikonodim. Je to bochanek
vyrobeny ze sladkého kynutéhgsta, které je obdobnéstu
na vanacku a zpravidla obsahuje: hladkou mouku, cukr, ma
lo, Zloutky z vajéek, drozdi, mléko, vanilkovy cukr, rozinky,
mandle, muskatovy k¥ (na rozdil od vaniky) a citronovou
karu. Mazanec byl vitanou velikotoei pochoutkou zviast
pro nase fedky, ktd¢i se ged Velikonocemi postili nejen od
masa, ale mnohdy i od mléka a vajec - které $ramzanec
obsahuji.

Na této strance naleznet&knlik oswdgenych recepit na velikonéni mazanec. Recepty jsme se ve
spolupraci s autory (res. autorkami) snazili koowegt tak, aby vyrobu a peni zvladli i naprosti
za&aternici v pe&eni. Recepim tedy nalezi ozréani: ,krok za krokem®.

Mazanec Mariannin — recept krok za krokem(autor: Marianna M.)

Potebujeme:

500 g hladké mouky e byt i polohréi smichana, ale z hladké je lepsi), 100 — 120 gucutO0-
120g tuku (masla nebo Hery), 2 Zloutky, 40 g dreZgiivasek: do trochy vlazného mléka s trochou
cukru rozdrobit drozdi, mighposypat moukou, nechat vykynout), asi 1/8 | m{dlkeapot-eby trochu
pridat), sil — 1 mensi Izka (pouzivam z wté hmoty) — bez soli jggto nechutné!, vanilkovy cukr,
rozinky, nakrajené oloupané mandle, Spetku muskhtl¢tu (na rozdil od vaniky), citronovou
kiiru, rozSlehané vejce s trochou mléka na‘@ot hotového mazance, nakrajenglatkové mandle
na povrch (daji se koupit)

Jak na to:

Mouku s cukrem, vanilk. cukrem, citronovour&u, soli, muskat. kitem, rozinkami a mandlemi
dolie promichame. Zloutky rozmichané v miécéljjeme do dilku v mouce, fidame znskly tuk,
trochu vmichame arflame vzesly kvasek. VSe dabpromichame a Bteme — bd’ vareckou (to je
t&Z5i), nebo rukama.&sto musi byt porrné tuhé (gidavame proto miéko podle feby). Kdyz je
tésto hladké, trochu posypeme moukou a dame paHlwk teplu kynout. Mze to trvat i d¥ hodi-
ny (pokud &sto neni moc v teple, iteme ho nechattes celou noc a teprve rano formovat a péct).
Tésto po vykynuti vyjmeme, na véle utitme bochanek, dame na plech, pokrytyipien papirem a
jese chvili nechdme odginout. Pak ostrym (nejlépe natenym) nozem utvidme uprosted Kiz
(hlubokym fezem). Mazanec pi@me rozSlehanym celym vejcem s trochou mléka aagekhe
mandlemi. Vlozime do vyiaté trouby (asi na 200 stijp) Asi po 10¢i 15 min. zmirnime a geme
dozlatova. Pokud na povrchu rychle tmavnézeme ho fikryt pecicim papirem nebo alobalem.
Zkousku upeeni provadime propichnutim Spejli - pokud na némejzbytky &sta, je hotovo. Ma-
zanec Ize uchovat igRolik tydni, dokie se prolezi. Jédaba jej zabalit do papitti utérky, vioZit do
mikrotenového s&u a uloZit v chladndi v lednici.

Mazanec Jikin — recept krok za krokem (autor: Jitka F.)

Potebujeme:

1 kg polohrubé mouky, 220 g tuku, 220 g cukrupdtikl/, 60 g drozdi, necely 1/2 | mléka, EKai
citronové Kiry, 1 saek vanilkového cukru, 2 tky mletého fenyklu, 40g rozinek, 10g soli, navrch
70 g mandli a fil vejce na poeni

Jak na to:

Mouku nasypeme do z&ldvaci misy, uprogéd udlame dolik az ke dnu, dajnadrobime drozdi

a zasypeme 40 g cukru. Zalijeme teplym mlékem @r&ym ani ne studenym), nechame min. 10 az
15 minut vykynout. Pak postupmomalu vmichame dalSi miéko, cukr, rozgh ale ne horké mas-
lo, Zloutky, €1, koreni, rozinky, citronovou tku, fenykl a vanilkovy cukr. dsto miZzeme nechat
béhem gidavani surovin kratce odpivat. Nekdy zpa&atkufidSi €sto tak Bhem hiteni zahoustne.
Vypracujeme vléné gsto, které se nebude lepit kér&im misy. Mizeme ho lehce zaprasit mou-
kou, pak misu fkryjeme utrkou, aby svrchu neosychalo, a nechame na tepléstt mdmalu
kynout. Kdyz vykyne asi na dvojnasobné mnozstvigdkau ho opatréa nékolikrat podebereme a
obréatime, pak ho nechame znovu kynout.

Pripravime si plech vymazany tukem, kdystb znovu dvojnasolénvykyne, upravime z & na
plech dva stejavelké bochanky, které nechame znovu vykynouizdne je také dat na plech na
petici papir, snadno je pakipeceni ot@éime, aby se rozpekly pravidéln

Pak je pomaZeme rozSlehanym &egim a posypeme nakrajenymi mandlemi, které jsieeltpm
spdili a oloupali. Do stedu vykynutych bocharikmizeme nozem udat maly Kizek. RiliS velky
by mohl @i pedeni zpisobit, Ze ba se mazanec rozpadl &kotik ¢asti.

Troubu rozekejeme na 250 stufi, teprve pak do ni mazance vlozimé. gceni jeSE vice naby-
dou. Asi po 10 minutach troubu zmirnime na 200istipmazance dopékame podle velikostigest
asi 30-45 minut. Po upeni mazance vyndame z trouby zchladnout a pichrmenméch rékolikrat
Spejli, aby sessto uvnit nesrazilo.

Mazanec z Prostjova, z Hané, z Moravy(autor: Jana HruSkova z Prgsiva, z Hané :-)
Potfebujeme:

750 g polohrubé mouky, 150 g ndkavého cukru, 3/8 | miéka, 40 g drozdi, 2 Zloutk g masla
(mize byt Hera nebo podobny tuk), 50 g rozinek/{spa je horkou vodou aitheme namdt do
troSky rumu), 50 g mandli (spenych, oloupanych a pokrajenych na nekdl), sil, vanilkovy cukr,
kiira z jednoho citronu, vejce na pehi, tuk na plech (pokud nepouzijemeigiegpapir)

Jak na to:

Tuk rozpustime a nechame chladnout. Mouku s cukmersejeme do misy, trochu osolim&da-
me vanilkovy cukr a nastrouhanotirld z jednoho mensiho citronu. Z poloviny mléka,zdtio Izice
cukru a trosky mouky udBme kvasek, a kdyz vykyne, vlijeme jej do missidBme Zloutky rozmi-
chané ve zbylém mléce a nakonec rozmjstuk. Zpracovavame v mise SirStegkou, potom &sto
piendame na pomdany val a dopracujeme rukamassto musi byt tuzsi, hladké a nesmi se chytat
vélu. Dame je zt do misy, povrch poprasime trochou mouky, misuygakie utérkou a nechame
tésto na teplém mistasi hodinu kynout. Potondgto grevalime, pidame do ®j rozinky a polovinu
mandli a nechame znovu kynout. Z vykynutého vyvélkulaty bochanek, dame na plechipoy
tukem nebo pokryty gécim papirem, pkryjeme ugrkou a nechame jaStl5 az 20 minut kynout.
Potom povrch bochanku geme rozSlehanym vejcem a posypeme zbylymi mandlankdyz
trochu zaschne, nakrojime jej véestu ostrym nozZzem do tvariike. Mizeme jej také naishnout
ostrymi mizkami. Dame do gdre vyhiaté trouby (asi 180°), po 5 minutach zmirnime n@°a5s
peteme asi 50 minut. Pokud setma na povrchuiiiliS prudce zabarvovat, pokryjeme jej pordast
nym papirem nebo alobalentel koncem p&ni vbodneme do bochanku v nejvyssim énggiejli,
a pokud se na ni ugdto nelepi, je mazanec upgay.

Mazanec Angeluse FrantiSka Jéabka — recept(autor: Angelus FrantiSekifdek, OFM Conv)

Do misy dame 30 dkg masla anebo jiného tuku, 2@dkgi, citronovou, pomergovou lru, 6 az
8 Zloutlg, 1 dkg soli, rumu, vitovky, dobe rukama vypracujeme. Ze 4 dkg kvasnic vykynuisekya
troSku muskatového &wu tluceného aneboitsku, vanilku. 1 kg/fesaté teplé moukycistené hro-
zinky. Opaené krajené mandle, krajeny citronat. Mléka dle“gby.

Slabsi &sto jako na vaniku rukama dote vypracuj a nech zkynout. Ra&tdudto 1, anebo vice
krajej a vyvalej v bochanek(ky). kdana poteny plech. Nech zkynout, gotozSlehanym vejcem a
pekné pes. P&eny(é) poti cukrovou vodou, posypme cukrem a nechejme v &@uéz 7 minut, aby
ten cukr se date na ¥sto [ilepil a nepadal dél

Poznamka: NeZli dame mazanec péci, noZzem na viafeneme kz.

Mazance od Bohunky(2 ks stedni velikosti)

Ingredience:

60 dkg polohrubé mouky, 1 kostka drozdi, 1 prasepetiva, 50 g rozinek, 6 IZic zakysané nebo
sladke smetany, 3 vejce, 10 dkg cukru krupice kiygHery, Spetka soli, platky mandli a drobenka

Popis prace:

VSechnu mouku dame d@&tgi misy a smichame ji s praskem a cukrem. Kvaspkmavime tak,

Ze v mouce ugdame dilek, vlijeme vlazné mléko, rozmichame ¥nm nadrobené drozdijfidame
Spetku soli a nechame 15 min. kynout. P&Rgme 2 vejce a zamichame vSechnu zbylou mouku.
Zpracovavame, az s&sto nelepi na sy misy, ndlo by byt tuzSi. Posypeme moukou a zakryjeme
utérkou a nechame kynout 1hodinu.&ta pak vytvéime bochanky. Neni dobrésto dlouze zpra-
covéavat. Bochanky dame na plech &ipien papirem, ktery ptgme trochou Hery a pak je nechame
jese 15 min. kynout. Red p€enim posypeme mandlemi a drobenkowefe 45 min na 180 C



MSe svaté a jiné udalosti v RoZmitéle a okoli od &0 15. dubna 2012
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Stary Rozmital

- —— — o - HvoZd’any | Bohutin | Tiebsko Ostatni

farni kostel Povyseni s\K¥ize filialni kostel sv. Jana Nepomuckéh

mSe sv. ner
: 19,00 schizka farni

18,00Za farniky rady na fae
18,00Na podtkovani, za BoZi pomoc 18,00 Biblicka hodin:
ochranu, za rode Tekovy a bratra Adolf ve Spol. centru 18,0

Zeleny étvrtek

18,00Ke cti Eucharisti

Velky péatek

17,30 Kizova cesta

18,00 olrady

Bila sobota adorace u Boziho hrol

Vigilie 20,0 Za farniky

Nedéle Zmrtvychvstani

8,15Zafarniky 9,45 11,30| 14,00
8,15Zafarniky
mSe sv. ner
18,00ZaBozi pomoc a pozehnani pro vsecl 18,00 Modlitebni
déti a vnowate skupina ve Spol. cent
8,30ZaBozi milosrdenstvi za zbloudilé 14,30 mSe sv. Centru
newiici soc. sluze
18,00ZaFrantisku Baliharovou a jeji dce 19,00 Riprava ne
Miladu bifmovéanina fae
18,00Zafarniky 16,0(

2. nedile velikonoeni 5z

o 16,00 Koncert zadka
8,15Za t Josefa Drazdika, jeho 9.45 11,30 witeld ZUSIIR ve

rodi¢e, rodte Vétrovskych a oba T

rody

farnim kostele




MS3e svaté a jiné udalosti v RoZmitale a okoli od 1680 22. dubna 2012

Den Stary Rozmital
- . = . - Hvozd’any Bohutin Trebsko Ostatni
farni kostel PovySeni sv. Kize filialni kostel sv. Jana Nepomuckého
16. 4. mSe sv. neni
17.4 18,00Za farniky
18.4 18,00Za Josefa a Annu Hulmanovy 18,00 Biblicka hodina
- cely roc ve Spol. centru 18,0(
- 14,30 mS3e sv. Centru
19. 4. 8,30volIn4 intence soe. sluze
20. 4 18,0( Za Ladislava Varimvského 19,00 Riprava ne
e oboje rodée a d. 0. birmovani na fge
18,0C Za Jindicha Stehlika, sestru a d
21.4. Svagry a rodie z oboji stran 16,00
3. nedile velikonoéni
Zhii8 8,15Za Vaclava a Marii Tikovy, 9,45 11,30
jejich syna, rod HiejSich a Teka




