POCHUTINY

Moravské vinné Zelé — VINICE

Vyrabéno z bilych odrtd vina - Ryzlink vlassky, Palava, Moravsky muskat aj. Zaklad zelé tvoii vino a
agar. Obsah alkoholu v Zelé je max. 5% objemu. Doporuceni k jidlu: VSechny druhy plisiovych syru,
obzvlast' tvrdsi typy s modrou plisni. Vyborné také v kombinaci s vlagskymi ofechy a pistaciemi.
Vhodné rovnéz jako pochutina pii peceni riiznych druhti mas.

Moravska vinna omacka-marinada - VINICE
Vyréabéna z modrych odrid - erveného vina - Modry Portugal, Zweigeltrebe a Rulandské modré.
Zaklad omacky tvoti vino, ovocna susina a smes koteni a bylin. Obsah alkoholu v omacce tvofi max.

5% objemu. Vyrobek je urcen k marinovani vSech druhti masa, vhodny pro steakové Gpravy na panvi i
grilu. Zéklad pro teplou vinnou omacku i jako pfilohovd omacka za studena.

Moravska vinna horcice - VINICE

Vyrabéna z modrych odrid - cerveného vina - Modry Portugal, Zweigeltrebe a Rulandské modré.
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vhodna také jako zaklad pro vyrobu zvéfinovych pomazanek.

RADA NATURVINI

Zweigeltrebe
Jakostni odriidové vino, 2008, suché

Vynikajici vino syté cervené barvy z terroir MIKULOV. Viin¢ Susené¢ho bobulového ovoce,
pievazuji boriivky. V chuti dominuje lesni ovoce. Kofenité a pikantni. Doporucujeme otevfit
do 3 let a podavat pfi teploté¢ 14 — 16 °C. Idedlni partner k cervenym mastim a vyzralym
syrum.

Alkohol: 13% cukr 0,5 kyseliny 5
Cabernet Sauvignon

Kabinet, 2010, suché

Velmi piijemny Cabernet Sauvignon fialové ¢ervené barvy z terroir MIKULOV. Viing plna,
tabakova. Chut’ vyvazena s delikatnimi tony papriky, suSenych Svestek a horké ¢okolady.
Doporucujeme oteviit do 7 let a podavat pfti teploté 14 — 16 °C. Vhodné vino k tipravdm
hovéziho masa a grilované zeleniné.

Alkohol:, 12,5¢, cukr 2,6 kyseliny 6,0



RADA VINICE

Rulandské Sedé
Pozdni sbér 2011, suché

Jedine¢né vino vyrazné zluté barvy z terroir MIKULOV. Viiné susené pomerancové kiiry
spojena se sametoveé hladkou a ovocnou chuti.

Doporucujeme otevitit do 6 let a podavat pfi teploté 10 — 12 °C. Vino vhodné ke kuiecimu,
vepfovému masu a zeleninovym salattim.

Alkohol: 13% cukr 1 kyseliny 6,8
Sauvignon
Pozdni sbér 2011, polosuché

Delikétni vino mirn€ Zluté barvy z terroir MIKULOV. Viing kvéta cerného bezu. Ovocna
dochut’ s ndznakem zelené papriky je piijemné osvézujici.

Doporucujeme oteviit do 7 let a servirovat chlazené od 10 — 12 °C. Vino je vhodné v
kombinaci s rybim masem, téstovinami nebo chiestem.

Alkohol: 13,5% cukr 8,6 kyseliny 5,4

Sylvanské zelené

Pozdni sbér 2012, polosladké

Tradi¢ni odriida péstovana na jizni Moravé z terroir Mikulov. Plny, kulaty, jemné kotenity
Sylvéan s viini angrestu, travnatosti a stopou mineralnosti. Vino s del§im télem s pfijemné

zakomponovanym zbytkovym cukrem, ktery dlouho ziistdva v ustech.

Doporucujeme oteviit do 5 let a servirovat chlazené od 10 — 12 °C. Vino je vhodné
v kombinaci s grilovanym kufetem, kralikem ¢i teplé zelening.

Alkohol: 11% cukr 16,6 kyseliny 6,4

Aurelius

Pozdni sbér 2012, polosladké

Odrtda vyslechténa na jizni Moravé kiiZzenim Neuburku a Ryzlinku rynského. Zelenozluta
barva vina s intenzivni kdoulové lipovou viini. Chut’ vina je velmi dlouhd, harmonickd, mirné
kotenita s pfijemnym zbytkovym cukrem. Doporucujeme otevtit do 5 let a servirovat chlazené

od 9 — 11 °C. Vino je vhodné v kombinaci s asijskou kuchyni a dezerty.

Alkohol: 11,5% cukr 13,5 kyseliny 6,3



Hibernal

Pozdni sbér 2012, polosuché

Vino ma zelenozlutou barvu. Viné je intenzivni, pfijemné ovocna. Chut’ plna, §tavnata, velmi
extraktivni, lehce kofenitd. Doporucujeme otevtit do 6 let a servirovat chlazené od 10 — 12
°C. Vino je vhodné v kombinaci s moiskymi plody a rybami.

Alkohol: 12% cukr 8,4 kyseliny 6,0

Frankovka rosé

Pozdni sbér 2011, polosuché

Rosé lehce rizové barvy z terroir MIKULOV. Viné Cerstvého ovoce s dominantnimi tony
zahradni jahody, ktera se objevuje 1 v chuti. Sametovy zavér tohoto vina vybizi k opétovnému

napiti. Doporucujeme oteviit do 2 let a servirovat pii teploté 7 - 10°C. Piijemny dopln¢k k

chuti. Doporucujeme oteviit do 7 let a podavat pfti teploté 14 — 16 °C. Vino vhodné k
cervenym mastm, zvlasté zvéfing, a grilované zelening.

Alkohol: 11,5 cukr 11,1 kyseliny 6,6
Merlot
Pozdni sbér 2011, suché

Vyjimecny Merlot tmavé Cervené barvy z terroir MIKULOV. Ving ovocného kompotu. V
chuti pfevazuji Svestky s nadechem hotké cokolady. Robustni télo a dlouhy zavér.

Doporucujeme oteviit do 10 let a servirovat chlazené od 14 — 16 °C. Vino je vhodné k
tmavym masim, grilované zelenin¢ a tuénym syram.

Alkohol: 13% cukr 2,4 kyseliny 5,2

Modry Portugal

Pozdni sbér 2011, suché

Jedine¢né vino barvy Cerstvé Cervené hroznové §tavy z terroir MIKULOV. Viné suSenych
Svestek a visni je podpotfend jemnou chuti s cokoladovym nadechem. Jemné moravské vino.
Doporucujeme oteviit do 3 let a podavat pfi teploté 12 — 14 °C. Vhodné vino k Gpravam

kufeciho masa a lehkym syrtim.

Alkohol: 12% cukr 0,2 kyseliny 5,7



