
Vážení přátelé, milovníci vína.
Pro velký zájem o účast na degustaci „To nejlepší z Itálie“ jsme si pro Vás dovolili připravit další řízenou degustaci, kterou jsme pro Vás naplánovali opět na čtvrtek, 7.8.2014. Začínáme v 18:00 hodin na Pankráckém Rynku. Protože se akce koná uprostřed léta, rozhodli jsme se Vám představit typicky letní svěží čistá vína, jednoduchá, s vyváženou kyselinkou, která se dokonale hodí k pití v horkých dnech. 
Tentokrát jsme si dovolili spárovat naše vína s vynikajícími plody moře, které poskytne náš kolega z Rynku, Blue Fjord. Budete mít jedinečnou možnost ochutnat skvělé pochutiny, jakými jsou například ústřice, krevetový salát nebo carpaccio z tuňáka v kombinaci s vybranými víny, které pro vás přichystal a spároval náš sommelier, Stanislav Hofreiter. Téma této degustace tedy zní „Víno a mořské plody“.
Opět, prosím, zasílejte své závazné objedvnáky na e-mail info@chezadele.cz. Cena večera na osobu je 790,- Kč. Nezapomeňte uvést počet osob, které se akce zúčastní.  
Která konkrétní vína Vás čekají, si můžete přečíst v příloze tohoto mailu. Pokud si vína, která na této degustaci ochutnáte, budete chtít hned odnést, dostanete na celý Váš nákup 10% slevu.

Shrnutí:
Co: Druhá řízená degustace
Téma: „Víno a mořské plody“
Kdy: 7. srpna 2014, v 18:00 hodin
Kde: Pankrácký Rynek, Na Strži 1721/63, Praha 4
Cena: 790 Kč/ osoba

Těšíme se na Vás
Tým Chez Adele
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1) Bretaňská ústřice[image: ]
Prossecco di Valdobbiadene Superiore DOCG, Spumante Masottina, Itálie[image: C:\Users\Deny\Desktop\BLUE FJORD\images (2).jpg][image: C:\Users\Deny\Desktop\BLUE FJORD\images (2).jpg]
Cena: 333,- Kč
[image: ]
2) Krevetový salát 
( krevety, olivový olej, česnek, petržel, citronová šťáva)
Grüner Veltliner qualitatswein 2013, Weingut Zull, Rakousko[image: ][image: C:\Users\Deny\Desktop\BLUE FJORD\images (2).jpg]
[bookmark: _GoBack]Cena: 266,- Kč

3) Tartar z lososa[image: ][image: C:\Users\Deny\Desktop\BLUE FJORD\images (2).jpg]
Le Panier 2013 „RÝNSKÝ RYZLINK VLAŠSKÝ“ 2013, Weingut Zull, Rakousko[image: ]
Cena: 200,- Kč
[image: ][image: C:\Users\Deny\Desktop\BLUE FJORD\images (2).jpg]
4) Carpaccio z tuňáka[image: ][image: C:\Users\Deny\Desktop\BLUE FJORD\images (2).jpg]
Vinho Verde rosé DOC 2012, Casal Garcia, Portugalsko
Cena: 195,- Kč[image: C:\Users\Deny\Desktop\BLUE FJORD\images (2).jpg]
[image: ]
5) Uzený losos
(uzený za studena na dubovém dřevě)
Lora „cule Verdejo + Sauvignon blanc“ VDT 2013, Lora, Španělsko[image: ]
Cena: 205,- Kč [image: C:\Users\Deny\Desktop\BLUE FJORD\images (2).jpg]
& (porovnání)[image: ]
Pinot noir pozdní sběr 2011, Lobkowiczké zám. Vinařství, ČR[image: C:\Users\Deny\Desktop\BLUE FJORD\images (2).jpg]
Cena: 231,- Kč

Pozn: K vínům budou podávány degustační porce vybraných jídel[image: ][image: C:\Users\Deny\Desktop\BLUE FJORD\images (2).jpg]
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