
Addfood spol. s r.o., Sortimentní katalog 2015                                                                                                                   Strana 1/7

ADDFOOD spol. s r.o.
český výrobce

nápojových koncentrátů
s dlouholetou tradicí

Jsme ryze česká firma bez účasti zahraničního kapitálu. Na českém trhu nápojového 
průmyslu působíme od roku 1992. Veškerý náš sortiment pochází z vlastní vývojové laboratoře
a je podložen dlouholetými zkušenostmi zaměstnanců firmy v tomto oboru. 

Naše výrobky splňují požadavky na jakost a zdravotní nezávadnost stanovené Zákonem 
o potravinách v platném znění a jeho prováděcími vyhláškami.

Z naší praxe máme zkušenost, že pro většinu zákazníků je rozhodující kompromis ceny 
a kvality výrobků. A právě na tom je založena úspěšnost našeho podnikání a spokojenost našich 
klientů.

Přirozenou součástí nabídky je také výčepní technika, která je k dispozici pro zapůjčení nebo 
prodej. Zapůjčené stáčecí zařízení instalují kvalifikovaní zaměstnanci naší firmy, kteří následně 
provádí jeho pravidelný servis a doplňování surovin. Tyto služby jsou zahrnuty v ceně výrobků, 
proto se zákazník nemusí obávat žádných dodatečných poplatků. 

Našimi zákazníky jsou:

pivovary, sodovkárny, cateringy, veřejné a závodní jídelny, školy, firmy, hotely, rekreační zařízení 

Addfood spol. s r.o.

Poděbradská 50
190 00 Praha 9

tel.: +420 284 818 760
+420 266 311 666

www.addfood.cz

obchodní zástupce:

Ing. Irena Bacíková
mob: + 420 602 399 901
obchod@addfood.cz
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Koncentráty LINIE
… extra silné sirupy s intenzivní barvou i chutí  

Koncentráty LINIE mají širokou aplikaci. Za pomoci postmixu z nich vyrobíte 
sycené limonády vhodné např. do restaurací, jídelen a barů. Ve velké míře se 
využívají k výrobě neperlivých nápojů ve vířičích nebo postmixech bez sycení. 
Jsou vhodné jako základ pro přípravu tzv. „domácích limonád“ nebo míchaných 
nápojů, jejichž příprava je pomocí dávkovací pumpičky velmi snadná a rychlá.
Určité příchutě jsou ideální pro použití v hotelech na snídaňové nápoje, kde je 
především brán ohled na cenu a druhotně až na ovocný podíl. 

Řada LINIE se vyznačuje vysokou koncentrací, díky níž může zákazník značně ušetřit 
skladovací prostory, zredukovat si práci s objednávkami a manipulací. Doporučený ředící poměr 
je 1 + 19. Mají snížený obsah cukru a využitelné energie o 50% oproti klasickým sirupům. Proto 
jsou také vhodné pro přípravu ochuceného ochranného nápoje s nízkou mineralizací (prac. třída 
I.A až III.A).

Skvělá chuť, vůně a barva zaručují oblíbenost výrobků LINIE již přes dvacet let. Navíc jsou 
obohaceny jódem (30% doporučené denní dávky v 0,2 l nápoje).

Příchutě:

Citrusové
ovoce

Tropické
ovoce

Červené 
ovoce

Zahradní
ovoce

Další nápoje

Pomeranč Ananas Jahoda Jablko Tonic

Citrón Mango Malina Hruška Cola

Růžový grep Kiwi Višeň Vinie

Mandarinka Černý rybíz Broskev

Limetka
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Koncentráty LINIE ČAJ
… skvělé pro rychlou přípravu ice tea nebo čajů

Využijte nabídku vynikajících koncentrátů, které se okamžitě rozpouští
ve vodě jakékoli teploty. Pouhým smícháním s vodou v doporučeném ředícím
poměru 1+19 až 1+29 připravíte lahodné a čím dál více oblíbené nápoje, 
které na rozdíl od klasických čajů neobsahují třísloviny, a proto mají jemnou vyváženou chuť. 

Jsou obohaceny jódem a vitamínem C (30% a 50% doporučené denní dávky v 0,2 l nápoje).

Příchutě: 

Citrónový čaj Jahodový čaj Pomerančový čaj Rumový čaj

Koncentráty JOLA
… ovocné lahodné s vyváženou chutí

Z koncentrátů JOLA připravíte lahodné ovocné nápoje na džusové bázi 
s plnou ovocnou chutí a vůní. Používají se v hotelech a restauracích pro 
přípravu snídaňových nápojů, nápojů k osvěžení na konferencích, 
přílohových nápojů k obědům a večeřím. Velmi dobře prodejné jsou 
nápoje Jola správně připravené a vychlazené ve vířiči, protože okamžitě 
přitáhnou pozornost zákazníka svou barvou a hustotou. Navíc velmi 
příznivá cena koncentrátů JOLA dovoluje nabídnout konečnému 
zákazníkovi výborný nápoj za dostupnou cenu. 

Koncentráty JOLA obsahují 200 % kvalitní ovocné šťávy v zakoncentrované podobě. Po 
naředění vodou dle doporučeného ředícího poměru 1 + 9 vznikne nápoj s obsahem 20 % ovocné 
šťávy. Pro dosažení plného harmonického vjemu hotového nápoje je koncentrát lehce přislazen 
a doladěn přírodními aromaty. Navíc jsou obohaceny jódem, vitamínem C a příchuť tropic dalšími 
9 vitamíny (30% doporučené denní dávky v 0,2 l nápoje). Ve školách se využívá podíl ovocné 
šťávy v tzv. spotřebním koši ovoce, kde se uvádí 2 kg za každý 1 l koncentrátu. 

Příchutě:

Pomeranč Jablko Grapefruit Tropic -
multivitamín

Višeň
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Koncentráty PREMIUM a RIO
… plnocukerné limonádové koncentráty

a pro výrobu vynikající ledové tříště

Nejvíce se koncentráty PREMIUM A RIO používají pro výrobu vysoce kvalitních sycených 
limonád na úrovni renomovaných značek. Jsou vhodné pro použití všude tam, kde zákazník 
preferuje cukr nad náhradním sladidlem. Slazeny jsou výhradně cukrem a mají tedy i vyšší obsah 
cukru a vyšší energetickou hodnotu než řada koncentrátů LINIE. Použití je jinak shodné, až na
ten rozdíl, že koncentráty PREMIUM a RIO nejsou vhodné pro výrobu ochranných nápojů díky 
vyššímu obsahu cukru. Multivitamínový koncentrát RIO s příchutí tropického je navíc obohacen
jódem a 10 důležitými vitamíny (30% doporučené denní dávky v 0,2 l nápoje).

Dalším významným využitím je výroba vynikající ledové tříště, která díky obsahu přírodních 
barviv je vhodná i pro ty nejmenší. Samotná výroba je velmi snadná, na rozdíl od práškových 
směsí se sirup okamžitě a zcela smísí s vodou bez vzniku usazenin. Ředící poměr je 1+3 objemově. 

Příchutě a ideální ředící poměry pro výrobu limonády:

Pomeranč
1+9

Malina
1+9

Limetka
1+9

Cola
1+7

RIO - tropic
1+10

Koncentráty SALTO
…ideální k přípravě iontových nápojů pro sportovce 
a ochranných nápojů pro těžce pracující osoby

Z koncentrátů SALTO připravíte iontové izotonické nápoje, které jsou určené k rehydrataci 
organismu a doplnění základních minerálních látek a vitamínů. Nahradí ztrátu tekutin a solí, dodá 
energii a vitamíny, uhasí žízeň.

Doporučené ředění pro sportovce 1+10, z 1 l koncentrátu připravíte 11 l hotového nápoje. 
Koncentráty obsahují minerální látky: vápenaté, hořečnaté, sodné a draselné ionty. Navíc jsou
obohaceny jódem a 10 vitamíny (vit. C, E, B1, B2, B6, B12, PP, biotin, kys. pantothenová, kys. 
listová v množstvích odp. 20 % doporučené denní dávky ve 100 ml nápoje). Koncentrát je slazen 
výhradně cukrem (115 kJ/100 ml hotového nápoje). Pro přípravu ochranných nápojů se střední 
mineralizací, tj. do tzv. horkých provozů a obecně pro prac. třídu III.B a vyšší je vhodné ředit 
koncentrát v poměru 1 + 20. 

Příchutě: Pomeranč Citrón
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Koncentrát GASTRO-TEA
….pro snadnou přípravu neslazeného černého čaje

Zákazník zajisté ocení velmi jednoduchou přípravu teplého nápoje. Koncentrát 
se okamžitě rozpouští v teplé i studené vodě a neusazuje se.

Díky vysoké koncentraci GASTRO-TEA, doporučené ředění 1+50, připravíte z 1 litru min. 51 litrů 
černého neslazeného čaje s jemnou medovo-citrónovou vůní. Obsahuje čajový extrakt a čajové 
aroma, které připravenému čaji dodávají typickou vůni a lehce svíravou chuť. Navíc je obohacen 
vitamínem C v množství odpovídající 30 % denní doporučené dávky ve 2 dl nápoje. Obsahuje 
minimální množství teinu a tříslovin a proto je vhodný jak pro děti tak i seniory.

Koncentráty DOBROMILKA
…speciální koncentráty pro dochucení mléka,
tvarohu, ovesných a rýžových kaší, ... 

Není vždy jednoduché přimět všechny děti ke konzumaci mléka, které napomáhá jejich 
zdravému vývinu. Díky koncentrátu DOBROMILKA vám tato starost hned odpadne. Pomocí 
DOBROMILKY připravíte rychle a snadno lahodné mléčné nápoje a deserty, ochucené frappé a 
další dobroty navíc za velmi příznivou cenu. Dle doporučeného ředění 1 + 20 ochutíte 1 litrem 
koncentrátu DOBROMILKA celých 20 litrů mléka. Pro přípravu ochuceného tvarohu a jiných 
pevných či polotuhých pokrmů je osvědčené dávkování 1 + 10, 1 litrem ochutíte 10 kg tvarohu. 

Jsou obohaceny jódem a vitamínem C v množství odpovídající 30 % denní doporučené dávky 
ve 2 dl nápoje. Podle posouzení EFSA (Evropský úřad pro bezpečnost potravin):

 jód podporuje správnou funkci štítné žlázy
a pozitivně ovlivňuje vývoj a funkci mozku

 vitamín C snižuje únavu a vyčerpání
a udržuje a podporuje funkci imunitního systému

Příchutě:

Jahoda Vanilka Karamel Banán

Náš tip:
Vyzkoušejte snadnou a rychlou přípravu šlehaného vanilkového tvarohu, který si oblíbí jak děti tak i dospělí. 
K výrobě vynikajícího zdravého desertu Vám stačí polotučný tvaroh a koncentrát DOBROMILKA s vanilkovou 
příchutí. Nalijte koncentrát přímo do tvarohu (ideálně již vychlazeného), poměr obou surovin upravte dle Vašeho 
požadavku na výslednou sladkost směsi a krátce vyšlehejte. Čerstvě připravenou dobrotu servírujte vpohárku 
či mističce. Desert můžete dozdobit např. kouskem čerstvého ovoce či hrstkou strouhané čokolády. Takto 
vyšlehaný tvaroh je též vynikající na zdobení smažených vdolečků spovidly či marmeládou. Vyzkoušejte také 
variantu s karamelovou příchutí DOBROMILKY.
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Výčepní technika

Dávkovač sirupů

Pro jednoduchý způsob dávkování malých objemů koncentrátů např. pro 
přípravu v dnešní době stále více populární „domácí limonády“ máme 
k dispozici dávkovač (pumpičku) použitelný jak na litrovou lahev tak na 5 i 
10-litrový kanystr. Dávkovaný objem na 1 stistknutí je 5 ml. 1 dávka stačí 
pro přípravu 1 dl nápoje z koncentrátů Linie, Linie-čaj, 2 dávky pak pro 
přípravu 1 dl nápoje z koncentrátů Jola, Salto.

Výdejník nápojů

K podávání snídaňových nápojů především v menších hotelových
provozech je vhodný malý výdejník nápojů o objemu 8 l, který nevyžaduje 
napojení na elektřinu a je lehce přenosný. Nápoj se chladí pomocí ledu, 
který se vloží do středového válce. Polykarbonátovou nádobu lze sejmout 
z kovového podstavce a nápoj doplnit mimo zraky zákazníků. Nápoj může 
být proto i snadno uchován v lednici bez zbytečného přelívání do jiných 
nádob.
Rozměry (výška, hloubka, šířka): 56 cm, 36 cm, 26 cm

Vířič nápojů

Pro atraktivní způsob podávání chlazených nesycených např. džusových
nápojů je ideální využití vířiče nápojů. Toto zařízení nápoj míchá a chladí.
Nápoj se doplňuje manuálně, není proto třeba přívod vody. Vyžaduje 
pouze napojení na zdroj elektrického proudu.

Vířiče jsou k dispozici v následujících velikostech 
(výška, hloubka, šířka)
VL112 s kapacitou 1 x 12 l (67 cm, 46 cm, 19 cm)
VL223 s kapacitou 2 x 12 l (67 cm, 46 cm, 32 cm)
VL334 s kapacitou 3 x 12 l (67 cm, 46 cm, 48 cm)
VL225 s kapacitou 2 x 25 l (67 cm, 46 cm, 48 cm)

VL223

VL225
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Postmix

Pro velké provozy se vyplatí instalace samoobslužného postmixu pro 
vytáčení sycených limonád nebo nesycených džusových nápojů a ledových 
čajů. Postmix vyžaduje napojení na zdroj elektrického proudu a 
na vodovodní řád.

Výhody:

 vysoký počet vydaných porcí vychlazených nápojů bez nutnosti 

obsluhy

 stabilní kvalita čepovaných nápojů

 minimální ztráty

 nulová práce s přípravou nápojů, mytím či sanitací výdejního zařízení

 omezení vlivu obsluhy na kvalitu a hygienu nápojů

Nápojové koncentráty pro postmix se plní do vratných obalů, tzv. kyvet 
o obsahu 9l. Firma Addfood vlastní speciální myčku na tyto vratné obaly. 
Prázdné kyvety se sváží zpět na firmu, kde se myjí, sanitují a opět plní.

K vytlačování koncentrátů z kyvet do postmixu se používá oxid uhličitý 
(CO2) v tlakové lahvi, který zároveň může sloužit k sycení nápojů.

K dispozici jsou stroje s následujícími funkcemi a rozměry (výška, hloubka, 
šířka): 

Verma 3 sodo – 3 sycené nápoje nebo 2 nápoje + soda, 3 výčepní hlavy; 
(44 cm, 47 cm, 28 cm)

Verma 4 sodo – 4 sycené nápoje + soda, 1 výčepní hlava, počítadlo porcí; 
(44,5 cm, 42 cm, 26,5 cm)

Verma 3 juice - 3 nesycené nápoje nebo 2 nápoje + voda, 3 výčepní hlavy; 
(44,5 cm, 47 cm, 28 cm)

Verma 5 juice - 5 nesycených nápojů nebo 4 nápoje + voda, 5 výčepních 
hlav; (44,5 cm, 46,5 cm, 41 cm)

Verma 4 SD – kombinace 4 nápojů sycených či nesycených + voda + soda, 
1 výčepní hlava, počítadlo porcí; (44,5 cm, 48 cm, 28 cm)

Výrobník horké vody

Pro výdej teplých nápojů z našich čajových koncentrátů jsou k dispozici 
výrobníky horké vody s vodoznakem a nastavitelným termostatem o 
kapacitě 9 l či 19 l. Výrobníky vyžadují napojení na zdroj elektrického 
proudu a doplňují se manuálně.

Rozměry (výška, průměr základny): 
VHV 9l:  48 cm, 23 cm
VHV 19l: 59 cm, 28 cm

Verma 3 sodo /
Verma 3 juice

Verma 4 sodo

Verma 4 SD

kyveta 9l




